Pecené kachni stehno v Souletu s cibulovou slamou:
kalkulace pro 4 osoby

400gr fazole
100gr hrach
100gr kroupy
2-3  hovézi/morkové/ kosti

50gr sadlo

4ks  kachni stehna

2 kufeci vyvar

2ks  strouzky Cesneku
3-4ks cibule

zazvor, pepf, sul, majoranka

VYROBNIi POSTUP:

Den pfed pfipravou namoc¢ime do vétSiho hrnce hrach, kroupy, fazole a dame vafit ve stejné vodé, v niz byly pfedesly
den namoceny, navic pfidame do hrnce 2 — 3 hovézi kosti, mGze byt i jedna morkova.

Na séadle zprudka ope€eme osolena kachni stehna, k nimZ pfiddme nadrobno nasekanou cibulku, orestujeme
dorizova.

Dochutime ¢esnekem, osolime, okofenime pepfem a zazvorem a jesté trochu osmahneme.

Ve zalijeme kufecim vyvarem a kratce podusime.

Poté premistime na hlubsi peka¢ smés hrachu, krup, fazoli, k nimz pfidame kachni stehna v¢etné $tavy a zapeceme.

Servirujeme ve velkém hlubokém talifi a posypeme osmazenou na kolecka nakrajenou cibulkou.
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